ROLAND HUBER

Ofensellerie mit Joghurt & Liebstockel

Ofen-Sellerie

1 Knollensellerie
50g Butter

Etwas Gemusefond

Maldon Salz

Sellerie waschen und mit Alufolie einwickeln. Bei 170-180°C im Backrohr fiir ca. 2-2 % Stunden weich
garen. Anschlielend in Spalten schneiden & mit etwas Fond & Butter glasieren, mit Maldon Salz
wiurzen.

Joghurt

250g Joghurt
1EL Créme fraiche
Salz

Limettenzesten

Joghurt und Créme fraiche glatt rithren und abschmecken.

Garnitur

Liebstockel (fein geschnitten)

Tipp

Schmeckt auch herrlich mit kalt gerduchertem oder gebeiztem Saibling.
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